Spanish/English

Why It’s Important to Cool Food Properly

Covered/stacked pans of food
are still 78°F after 24 hours.

Proper cooling methods include:

\/ Placing food in shallow, metal pans, in ice baths, under
refrigeration

\/Separating food into smaller containers under refrigeration
\/Using rapid cooling equipment

\/Stirring the food in a container placed in an ice water bath
\/Other effective methods

Protect People Everywhere.
Cool Food Properly.




La importancia de enfriar los alimentos de forma apropiada.

Spanish/English

CERRADO

Después de 24 horas, todavia los recipientes

tapados y colocados uno encima del otro se
encontraban a 78°F (25.5°F).

Nunca quise hacer que alguien se enfermara.

Ahora, nuestro restaurante enfria la comida apropiadamente.
Los métodos de enfriamiento apropiados incluyen:

\/ Colocar los alimentos bajo refrigeracion en recipientes
llanos y banos de hielo.

\/ Separar los alimentos en recipientes mas pequenos y
ponerlos bajo refrigeracion.

\/ Usar equipo de enfriamiento rapido.

\/ Agitar los alimentos en un recipiente colocado sobre un’
bano de hielo.

\/Otros métodos eficaces.

Protege a todos.

Enfria los alimentos de forma apropiada.
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Mot Bwéc Sai Cé Thé Lam Thirc An Gay Chét Ngwei

Hay Bao Vé Moi Ngwoi O Moi Novi.
Pirng Bao Gio Bé Thit, Gia Cam
hodc Hai San Song Lén Thirc An
Ché Bién San.
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Russian/English

HO‘-IEMy BAXXHO NMpPpaBUJIbHO OXJlaXAaaTb nNuLly

Temnepatypa KpbITbiX/ YNOXEHHLIX APYT Hag
OpYyrom NPoTUBHEN C NULLEW COXPaHAETCA Ha
ypoBHe 78°F (25,5°F) paxe cnycta 24 yaca.

Al He xoTen, utobbl KTO-HUOYAL 3abonen. Tenepb Nuila B
Hallem pecTopaHe OXJ1aXk4aeTcA AOIKHbIM 00pa3oM.

Cnocobbl MNPaBWIbHOIO OXJ1aXOAEHWUA:

\/ [MomelleHne Nwm Ha Hernybokne meTananyeckme
NPOTMBHW B NefsAHYy0 OaHIO B XONoauibHUKe

\/ [TomeleHvie NWm B eMKOCTU MEHbLLEro
pasmMepa ana oxnakaeHus

" Mcnonb3oBaHue 060pya0BaHNA ObICTPOro OXS1aXKAeH A

HeﬂememMBaHme nn B eMKOCTMH,
nomMmeweHHO B BOOAHO-NTIEAAHYIO OaAHIO

v Opyrvie 3bdeKTBHbIE CMOCO6HI

3awumiianTe nogen noscroay.
[lpaBMNbLHO oxnaxpauTe nNuLyy.
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